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[ VINO .' { BIRRE ]
VINO DELLA CASA BIRRA ALLA SPINA PICCOLA 4°° MEDIA 6,°
PUGLIESE ROSSO O BIANCO :

CALICE 3/° MEZZO 9,°° LITRO 14°° k .4
....................................................................... : Lddd

g
‘ o

: CALICE BOTTIGLIA;
: MONTEPULCIANO ABRUZZO DOC 5 21 :

: AGLIANICO 28 IN BOTTIGLIA

: NEGROAMARO IGT 21 :

PRIMITIVO IGT 22 Raffo Lavorazione Grezza 0,33 cl 480

: MORELLINO DI SCANSANO DOC 23 ! 1pA 033l 6,5

© VALPOLICELLA RIPASSO DOC 29} Franziskaner 0.5 cl 6,20
NERO DI TROIA 25 Nastro Azzurro 0.0 (birra analcolica) 4,°°

TR e D R wmen G T

J— [ CAFFETTERIA ] ................ B— BEVANDE ——
CAFFE ESPRESSO 1, ACQUA 1°°
CAFFI:E DECAFFEINATO 1,50 SPREMUTA D'ARANCIA 4,0
CAFFE CORRETTO 2,%° COCA COLA/COCA ZERO 3,%°
MAROCCHINO/CAPPUCCINO 2,%° FANTA/SPRITE 3,%°
AMERIC;\ANNO/ORZO/GINSENG 2° 1 ACQUA TONICA 3,50
TE e TI E 2 : 50

’ : CRODINO 3,
AMARI E GRAPPE 4,50 H TE LIMONE 3,50
CHINOTTO/LEMONSODA 3,%°
7 \

AMERICANO
Bitter Campari, vermouth,
seltz, angostura e scorza

di limone
NEGRONI
Bitter Campari, vermouth,
gin, feftina d'arancia : P :
CHEESECAKE AL FORNO 5 50 : CROSTATA RICOTTA 5,%0 :
SBAGLIATO : gi sf?z:gl:ra nutella o marmellata : E CIOCCOLATO .

Bitter Campari, vermouth,
prosecco, fettina d'arancia

GIN TONIC o LEMON
Gin, fonica o lemon

SPRITZ
Aperol o Campari,
prosecco e soda,
fettina d'arancia

: GNOCCHETTI 550 : i PUGLIAMISU 5,50 :
g ALLA NUTELLA ¢ ¢ con ricotta vaccina, biscotti .

:
: % casarecci, panna, caffé e cacao g
..........................................................................................

Seguici sui nostn canali SOCIAL e lasciaci un commento ;)

lamuccaccia 0 La Muccaccia

COPERTO 2

(escluso Lun/Ven pausa pranzo non festivi)




Le SPECIALITA

PARMIGIANA 5/
DI MELANZANE

vezzie Cotto nel forno a legna

BOCCONCINI SCAMORZA 57°
E PANCETTA

Cofti al forno a legna

/(\PACCANELLI AL FORNO 5

Involtini di pancetta, pecorino,
prezzemolo e poco aglio

t CACIOCAVALLO 6,2
PODOLICO IMPICCATO

veggie  Sciolfo su bruschetta al forno e olio evo

SFRISCIULLO /\ 7,00
e GNOCCO FRITTO

Salsiccia secca, salsiccia
fresca, pomodorini e olive

LA SCARPETTA 5% LA BRUSCHETTA 5,00
Bruschetta alla brace con ragu Vesie Pomodorini pachino conditi e olive
della casa

@) STRACCIATELLA 5 57°
e ACCIUGHE

Servita su pane bruschettato e
contorno di pomodorini gialli
e rossi e origano

@) TAGLIERE della CASA 14,

Capocollo, mortadella, salsiccia secca
@ pugliese, pecorino foggiano, nodini di TARTARE DI MANZOJ 1700
90 '
BRACIOLE AL SUGO }\ 6. mozzarella, olive nere al forno e gnocco . . )
Involtini di manzo (con pecorino, fritto Olio al limone, stracciatella,

prezzemolo e poco peperoncino) pomodorini secchi e pane fostato

al sugo con pane bruschettato

--------------------------------------
.

PASTA AL FORNO
A LEGNA

\c Maccheroni, ragu, fiordilatte,
mortadella e grana Padano

POLLICINO 12,

Misticanza, pollo, pancetta alla piastra,
scaglie di grana, pomodorini pachino,
crostini di pane e maionese all'aceto
balsamico

: @) FERDINANDA 12,

. vessie Misticanza, bufala, grana,
: pomodorini gialli e rossi, taralli
e carciofini sott'olio

ORECCHIETTE /‘/ 13,9

NORDICA 12,%
ALLA PUGLIESE s . e L
o ) PR Misticanza, filefti di fonno sottolio,
@ORECCHIETTE 12,00 vezzie Con pgmodor|n|.§ecch|, pomodorini pachino, uova sode e
DELLA NONNA jﬁﬁ;'s\tz“a' basilico H nodini di mozzarella

Servite al sugo con braciola
(involtino di Manzo) e ricotta dura

™ MENU BIMBI 1=
: Pomodoro San Marzano,

COTOLETTA 10'00 : “##ie mogzzarella fiordilatte e basilico
+ PATATINE + ACQUA BUFALOTTA 12,°°

MARGHERITA g 00

Pomodoro San Marzano, mozzarella

HAMBURGER 10,°0 fiordilatte, bufala di Battipaglia,

N pomodorini rossi e olio evo
s PATATINE + ACQUA

CANTABRICA

. PASTA AL POMODORO 10,°0 Pomodoro San Marzano, stracciatella
c ., ACQUA : di Burrata di Andria, acciughe del
: . Cantabrico e pomodorini gialli
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-4 @) TAGLIATA DI CUBEROLL

CBOMBETTE ALLA GRIGLIA 14,

Involtini con pancetta e caciocavallo,
serviti con patate stick

POLLO E PANCETTA

Petto di pollo ai ferri servito
con pancetta alla piastra, patate
stick e salsa della casa

v'::v"“
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C SALSICCIA PUGLIESE
AI FERRI

Servita con patate al forno

(=) GRAN GRIGLIATA

32 CARNE avra cricra %

TAGLIATA DI POLLO 14,%°

Con grana padano sciolto, patate al forno,
pomodorini secchi e salsa fartara

18'00

Servita con pecorino pugliese, patate
al forno e salsa piccante

Sy 2

} 2890
(x2 persone)

Hamburger di manzo, pollo, salsicce caserecce,
pancetta, coppa di maiale, scamone
e bocconcini di scamorza

CONTROFILETTO 19,
DI MANZO

Servito con patate al forno

500GR (con 0sso) 25,90

COSTATA
DI MANZO

Servita con melanzane e zucchine grigliate

Panino pugliese con impasto della casa (foggiano)

R GUEVARA
Fettine di scamone (manzo) alla griglia,
pancetta alla piastra, scaglie di grana,
pomodorini gialli e cime di rapa

900
’

N

e ITALICO 7.
Pollo alla piastra, provolone, pancetta,
pomodoro ramato, lattuga e salsa
della casa

% DUBLINO 10,%

Feftine di controfiletfo di manzo alla griglia,
fiordilafte, melanzane condite, pomodoro
ramato, salsa fartara, pepe e olio evo

st KENNEDY 10,5

Fetffine di filetfo di manzo alla griglia, mozzarel-
la di bufala, zucchine fritte, pomodorini pachino
e rucola

GRIll SASIZZA

Salsiccia pugliese , pomodoro ramato,
songino e maionese

7'50

y

TAGLIATA DI SCOTTONA

Servita con rucola e pomodorini

17'00

FILETTO DI MANZO 22,°
E BUFALA

Servito con bufala sciolta, pomodorini gratinati,
melanzane e zucchine grigliate

@GRIGLIATA PUGLIESE 7 14,°°

Bombetta, coppa, salsiccia, pollo, friggitelli,
pancetta, caciocavallo e pomodorini gratinati

AGGIUNGI LE

PATATINE *+ 3

@\ KING 8,
Roost-beef della casa,
lattuga, pomodoro, pancetta,
tabasco, maionese, olio e sale
POLLASTRA 8,%
Pollo impanato, Pachino condito,
lattuga e maionese

@) PAESANA 7.0

M Carciofi, zucchine, pecorino al forno,

"2 songino, tabasco e salsa tartara
PODOLICA 7%

Veggie
Caciocavallo al forno, melanzane,

songino, pomodorini secchi
e salsa tartara

SUPEPPA 8
@) (BOMBETTA SCOMPOSTA)

caciocavallo e zucchine

00
’

J

Coppa di maiale, pancetta alla piastra,

10'50

PIEMONTE

Tartare di scottona, burrata di Andriq,
pesto di basilico, pomodorini secchi,

olive taggiasche e laftuga

9'50

st TEXAS

Hamburger di manzo alla griglia, pancetta

\

Y,

alla piastra, cheddar, pomodoro ramato,
cipolla rossaq, latfuga e salsa della casa

Y,

PATATE STICK 5,00

VERDURE DELLA CASA 5%

Melanzane, zucchine grigliate,
carciofi soft'olio e pomodorini

{ CONTORNI ]
3 /
PATATE SALTATE 5,70
Cipolla e bacon
CIME DI RAPA 5,0

Saltate con peperoncino, acciughe,
mollica di pane

PATATE AL FORNO

@\ FRIGGITELLI

In padella

5'00

500
’



